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LECKER LIKÖRE (Liste 9-2022), handgefertigt und vom Feinsten          [image: image1.png]



Mit dem klassischen Mirto Bianco hat alles angefangen in unserer Likör-Manufaktur. 

Eines Julis haben wir auf einer unsere Wanderungen die wilden Myrten blühen sehen 

und sofort an Verarbeitungsmöglichkeiten gedacht. Nicht alle unsere draußen gesammel-

ten Hochlagenkräuter bzw. auf der Campagna kultivierte oder auch Beeren, Blüten, Blät-

ter und sonstige Naturhervorbringungen wandern als Destillat oder Mazerat vorrangig

in die Seifenproduktion. Manches wird auch zu Teemischungen, Sirups, Hydrolaten oder

eben Likören, die i.d.R. bei 25%  +/-  5% alc. liegen, von Absinth oder Met mal abgesehen. 

Untenstehend sind die prozentigen Köstlichkeiten alle aufgelistet. Da die Texte den jeweili
gen Einzel-

beschreibungen für „Importe“ nach D-land entstammen, wiederholen sich man
che Formulierungen ab 
und zu oder es finden sich seltsame Datumsangaben, das ist 
überlesbar. Die Kosten pro Halbliter rei-

chen von 14 € für den Gallogiallo bis 17 € für den Rosinante, hier auch wieder vom Assenzio mal ab.
Mirto Bianco / Myrtenlikör, handgefertigt und vom Feinsten          
Mirto Bianco ist der weniger bekannte, herbere Bruder des sehr süßen Mirto Rosso - beides 
traditionelle Liköre vom Myrtenbusch. Insbesondere Sardinienreisenden müsste der aus den Beeren gewonnene "Rote" geläufig sein, aber ebenso im umliegenden Festland, z.B. bei uns in Ligurien oder auch in der Toskana wird seit jeher Myrtenlikör produziert. Wir bevorzugen allerdings den nicht so süßen "Bianco", der statt aus den Beeren aus Blättern und Blüten der Myrte gewonnen wird, die wir in der Umgebung unseres mediterranen Vorgebirges an den Seealpen selbst sammeln und manuell (daher in relativ kleinen Mengen) weiterverarbeiten.


Prugnolino / Schlehenlikör, handgefertigt und vom Feinsten
Prugnolino wird aus denselben Beeren des Schlehdorns gewonnen, der genauso auch in Deutschland bekannt ist. Allerdings reifen die Früchte in der ligurischen Sonne des Südens vollkommen durch, so dass sie nicht erst noch durch Frost entbittert werden müssen. Das eigentliche Schlehenaroma kommt so ungebrochen in seiner dezenten Süße zur Geltung: kleine, wilde, sonnenverwöhnte Zwetschgen eben. Überhaupt setzen wir unsere Liköre nicht etwa mit Korn, Wodka, Grappa oder Rum, sondern mit reinem „Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs“ (Neutralalkohol) an, so dass die in der Umgebung unseres mediterranen Vorgebirges an den Seealpen selbst gesammelten Früchte in ihrem ganz eigenen Charakter extra betont zur wohlschmeckenden Entfaltung kommen.


Perfettamore / Veilchenlikör, handgefertigt und vom Feinsten
Perfettamore ist die ligurisch-naturale Variante des klassischen "Parfait d'amour" aus dem benachbarten Frankreich. Im Wald handgelesene Veilchenblüten werden mit Zitrone, Mandarine und Koriander nebst anderen raffinierten Gewürzen angesetzt zu einem unwiderstehlichen Likör aus Veilchenblüten – und bei uns garantiert ohne alle Auffärbungstricks, nur weil der aufgrund seiner Vermarktungsgeschichte so oft in rosa oder himmelblau erwartet wird. Unser Perfettamore dagegen ist naturfarben wie die ungeschminkte Schönheit des Landes und hat einen natürlich-leichten Abgang von Veilchenaroma. Mit Sekt oder Holundersekt lässt er sich auch zu einem prickelnden Longdrink verlängern.
Piperita / Ligurischer Pfefferminzlikör, handgefertigt und vom Feinsten
Ebenfalls (und sowieso wie alle anderen) ohne Färbungsgedöns ist auch unsere neueste Produktion vom Herbst 2022, die schon lange auf der Wünscheliste der Liköre-Werkstatt steht: Ein waschechter Pfeffi aus eigenem Anbau von den Blättern unserer sonnen- und hochlagenverwöhnten Pfefferminzen. Die Piperita ist weich ausbalanciert, hat also nicht das zu befürchtende stechende Spearmint-Kaugummiaroma. Und sie bleibt grün, solange sie im Dunkeln gelagert wird, wodurch das Chlorophyl ihrer Spenderpflanzen sich nicht im Sonnenlicht verliert.


Vermintina / Verbene-Minze-Likör, handgefertigt und vom Feinsten

Vermintina kombiniert die zaubertranktaugliche Zitrusfrische der Verbene (auch bekannt als Zitronenstrauch) mit dem spearmint-coolen Zisch der echten Pfefferminze zu einem abgerundeten Likör aus zudem sehr heilsamen Kräutern. Nebenan in der Provence gilt Verbenenlikör als bester Digestif überhaupt, wenn selbstgemacht und aus Zutaten höchster Qualität (der Verbene, des Alkohols, des Wassers) hergestellt. Er gehört auch fest zur italienischen Küche. Und Minzelikör hat unter Kenner/innen ohnehin schon fast einen Weltruf als I-Tüpfelchen auf einem guten Essen. Beides zusammen zum Vermintina likörisiert – das wiederum ist unsere eigene Schöpfung, was freilich nicht heißt, dass nicht irgendwo anders auch schon mal wer im Lebensmittelhandwerk auf diese Idee gekommen sein mag. 


Assenzio / Absinth-Spirituose, handgefertigt und vom Feinsten

Assenzio, unser Absinth aus Ligurien, enthält pro Liter 40g Wermut, dazu Minze, Ysop und Zitronenmelisse (mazeriert) sowie Hydrolate von Fenchel, Ysop, Minze, Majoran, Wacholder (destilliert). Trinkritual: schweizerisch, ohne Gedöns, wie das original vor 250 Jahren die Bergbauern dort erfunden haben. Auf 1 Teil Absinth 3 Teile möglichst kaltes Wasser geben, um einen perfekt ausgewogenen 18%igen Absinth zu erhalten! Die Grüne Fee verfärbt sich bei Eiswasser evtl. milchig, das ist gut so. Assenzio ist auf Geschmack optimiert, nicht etwa auf Thujon-Gehalt oder Optik-Show. Thujon törnt übrigens nicht, sondern ist in höheren Dosen sogar ein Krampfgift. Unser Assenzio kitzelt dagegen den Wermut heraus, ohne ins allzu Bittere zu fallen – und benötigt daher wie der „Absinthe Suisse“ auch keine extra Zuckergaben. Absinthiadereif !
Finùcchio / Wildfenchel-Likör, handgefertigt und vom Feinsten

Unser Finùcchio ist ebenfalls ein ganz traditioneller Likör aus Wildem Fenchel (Samen und Kraut) – und so brandig neu in unserem Sortiment, dass wir noch gar nicht die richtigen Worte dafür gefunden haben. Ganz im Gegensatz zu unbedingt Fernet-Branca-Liebhabenden für den Absinth-Genuss (siehe oben) kitzelt der Finùcchio auch für Nicht-Fenchel-Fans die Essenz dezent, weich, fein und dennoch trocken auf den Punkt knallend heraus – die Wucht!

Sambuccone / Holunderlikör, handgefertigt und vom Feinsten
Sambuccone heißt unser Likör aus Holunderblüten, die ihr typisches Aroma nicht nur bereitwillig dem berühmten Gesundheitstee abgeben, sondern auch mazeriert eine vollmundig angenehme Holunderfrische mitbringen. Der Hollerbusch hat eine uralte Kulturgeschichte und war Menschen (inklusive der Neanderthaler) schon in der Steinzeit bekannt und nützlich. Heute ist gerade Holunderblütenaroma auch in der Likörindustrie insgesamt eine zentrale Zutat. Bei uns kommt er im Sambuccone zu seinem ganz eigenen Recht – und wir stellen ihn zusammen mit dem neueren Finùcchio gern in die Mitte unserer grün-weiß-roten Likör-Trikolore: zwischen die Grüne Fee des ligurischen Absinths und das zarte Rosenrot unserer Rosinante.


Rosinante / Rosenlikör, handgefertigt und vom Feinsten
Rosinante produzieren wir aus den handverlesenen Blütenblättern unserer eigenen Damaszener Rosen, die wie alle unsere Pflanzen selbstverständlich chemiefrei aufwachsen und weiterverarbeitet werden. Gerade bei Rosenblüten und generell hochpreisigen Blumen oder Kräutern, die großflächig bis industriell anbaubar sind, darf das mal extra erwähnt werden. Die Damaszener gilt dabei als Königin der Blumen und der Rosendüfte. Sie verleiht dem Likör ihrer braven Ritter/innen vom naturalen Lebensmittelhandwerk den ganz besonderen natürlich-zarten Rosenhauch. Mit Prosecco oder Holundersekt, dazu etwas Limette und Minze, lässt sich der Rosenblütenlikör (25 vol.%) auch zu einem feinen sommerfrischen Longdrink verlängern, wie schon die Husaren Habsburgs ihren Hugo liebten.

Rosolio / kein  Rosenlikör, aber zweifellos ebenso vom Feinsten – denn in Italien selbst, einer Wiege der Likörkunst, steht der Rosolio erst mal nur für den lieblichen Höherprozentigen, den die einfachen Landhaushalte stets selbstge-macht und entsprechend variierend für die vielen besonderen Anlässe bereithielten, die das harte Arbeitsleben selten genug versüßen; lange bevor geschäftstüchtige Brennereien diese Kostbarkeiten zu edlen Gesöffen der Haute Volée bei Hofe aufstandardisiert hatten und den armen Schluckern nur noch Massen-Plörre ließen. Unser lokales Rosolio-Duett bildet der Di Limone und der Limone con Prugnolo je aus Zitronenschalen-Essenz mit echter Vanille (30 u. 25%). 
Sidramiele / Apfel-Met-Likör, handgefertigt und vom Feinsten
Sidramiele ist unser selbst kreierter Apfel-Met-Likör: vom Apfelsaft aus über eine langsame Cidre-Gärung auf abgezogener Met-Basis mit einem ganz besonderen Honigabgang ausgestattet. Nach der Gärung mit 95er-Alkohol auf 30 vol.% gebracht, schmeckt er auf geniale Art süß, eher nach Calvados, keine Spur Äppler. 

2016 haben wir den Sidramiele als GRAPPOLATO angelegt, also mit frischem Federweißen als Gärstarter über die langsame Cidre-Gärung auf abgezogener Met-Basis mit einem wiederum besonderen Honigabgang ausgestattet. Der schmeckt dann spritziger und vom Kastanienhonig her, durch vollmundigen Apfel abgerundet, auf anders geniale Art fruchtig-süß. Und 2017/18 haben wir einen Sidromelle variiert, der auf Honig ganz verzichtet und im Grunde ein extrem lang (mindestens 10 Monate) gereifter Cidre ist, dabei süß und schwer mit 15 vol.% entspannend.
Gocciolino di Maggio, Digestivo di Gerridù, Idromiele di Castagne, Lioncello, handgefertigt und vom Feinsten  [image: image2.png]



Endlich wieder bzw. superneu dabei: „Triple M“, zum Ersten unser klassischer Mandarinenlikör, dann der fein austarierte Magenbitter aus den Kräutern des Bosco Nero sowie der neue echte Met (aus ligurisch kastanienstarkem Waldhonig, d.h. honiglich herb statt bappsüßlieblich), nach 10 Monaten Reifezeit jetzt freigegeben ( knallt geschätzt mit 17 vol.%. Und neu dazu: Unser Lioncello, ein umdrehungsstarker, mit Orange und Zitrone limonisch-fruchtisch superb süßherb abgerundeter Löwenzahnblütenlikör (20 vol.%). 
Susinella / Ligurischer „Pflaumenwein“, handgefertigt und vom Feinsten
Nach einer ertragreiche Pflaumenernte (Gelbe Susinen, Mirabellen, Renekloden, Elisabethen) haben wir neben unseren „Ligurischen Salzpflaumen“ auch noch unseren Neuling „Susinella“ fabriziert, und zwar aus den gelben Pflaumen des Oxentinatals. Dieser sog. Pflaumenwein ist beliebt und bekannt „vom Chinesen“, jedoch in Wirklichkeit nicht Wein, sondern Likör – und unserer ist nochmal besser! (11 vol.%) Eine nahezu identische Zwillingsschwester haben wir auch fabriziert, sie heißt „Susinellisbetta“, stammt von den Elisabethen und unterscheidet sich eigentlich bloß durch die rote Eigenfarbe.
Dentelione / Ligurischer „Löwenzahnwein“, handgefertigt und vom Feinsten – Auch dieser 12%-Knaller heißt nur umgangssprachlich Wein, ist tatsächlich aber ein Aperitivo – aus Löwenzahnblüten, süß und schwer mit fruchtig-herber Note.
Gallogiallo / Edler Eierlikör, handgefertigt und vom Feinsten
Vom Mirto Bianco zu Beginn schließt sich mit unserem (damals 2017) Neuesten ein seltsamer Kreis, denn auch der Gallogiallo hat sich beim Wandern ergeben, nach einer wunderlichen Begegnung mit einem ligurischen Seebär an der Madonna di Passoscio nämlich. Dieser hiesige für den Hausgebrauch hergestellte Gallogiallo ist gegenüber dem bekannteren Limoncello (einem Zitronenlikör) ähnlich in Vergessenheit geraten wie der Mirto Bianco gegenüber dem Mirto Rosso. Uns bot er den Ansporn, aus den Eiern unserer fleißigen Hennen mal was anderes als übrigens ebenfalls superleckere Tagliatelle zu machen. Da unsere Liköre-Manufaktur ja schon jenen Myrtenlikör aus der Versenkung holte, traute sie sich nun auch an den Gallogiallo, einen mit dem Geschmack der ganzen Zitrone und echter Vanille behauchten Eierlikör vom Feinsten, der mit so plumpen Verpoortens nun überhaupt nichts gemein hat (20 vol.%). Geniales Zitronen-Crema, mehrfach nachbarschaftsgeprüft. 

Corniola Rosa / Kornelkirsch-Rosen-Likör, handgefertigt und vom Feinsten
Die erntenbedingt so ziemlich kleinmengigste Kreation aus unsrer Liköre-Manufaktur, eine absolut runde Sache aus vorgefundenen Gewächsen: die aromatischen Früchte der Kornelkirsche aufs Leckerste abgestimmt mit den aromatischen Blättern unsrer Damaszener Rose. Das sind besonders exquisite 25 vol.%... 
Nociolino / Walnuss-Hasel-Likör, handgefertigt und vom Feinsten
Der Johannistag mit seinen noch grünen Nüssen, die normalerweise unseren fast schwarzen Noceverde stiften, ist diesmal ins Trockendock gefallen. Dennoch haben wir einen feinen Nusslikör gezaubert – aus Walnuss und Hasel mit der charakteristisch nussigen, abgerundet haselwürzigen Süße, dezent kaffeebehaucht (25 vol.%).
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